
ลูกประคบสมุนไพร 
หอมเฮิรบ์ (HOM HERB)

โครงการการพัฒนาศักยภาพผูเรียนที่มีความตองการพิเศษในระดับอุดมศึกษาเพื่อสนองแนวทางการพัฒนาการศึกษาของชาติ

วนัที ่ 31 สงิหาคม - 1 กนัยายน 2567 คณะผลติกรรมการเกษตรรวมกบักรมวชิาการเกษตร ขอเชญิเขารวมการฝกอบรมหลกัสตูรผูควบคมุการขายวตัถอุนัตรายทางการเกษตร
ประจําปงบประมาณ 2567 รุนที ่3 คาลงทะเบยีน 2,000 บาท/คน รบัจํานวน 250-280 คน (สถานทีแ่จงภายหลงัในกลุม Line)
ขอมูลเพิ่มเติม >> https://kb.mju.ac.th/calendarDetail.aspx?ID=2528   โทรศัพท : 095-1372942 (อภิชนา), 090-3191993 (ดร.ณัฏฐพัชร)

ประชุมวิชาการระดับชาติ ประจําป 2567 “การเกษตรสุขอัจฉริยะ”

วนัที ่ 19-20 ธนัวาคม 2567 สํานกัวจิยัและสงเสรมิวชิาการการเกษตร ขอเชญิเขารวมประชมุวชิาการระดบัชาต ิ ประจําป 2567 “การเกษตรสขุอจัฉรยิะ” การใชเทคโนโลยแีละ
นวตักรรมการผลติทางการเกษตรอยางยัง่ยนืเพือ่สขุภาวะและคณุภาพชวีติทีด่ ี Intelligent Well-being Agriculture (IWA) ณ อาคารเฉลมิพระเกยีรตสิมเดจ็พระเทพรตันราชสดุา
มหาวทิยาลยัแมโจ   ขอมลูเพิม่เตมิ >> https://kb.mju.ac.th/calendarDetail.aspx?ID=2575 

    ผลิตภัณฑภายใตโครงการยกระดับเศรษฐกิจและสังคมรายตําบลแบบบูรณาการ (มหาวิทยาลัยสูตําบล)
"โครงการ U2T มหาวิทยาลัยสูตําบล สรางงาน สรางรายไดใหชุมชน" เปนการสงเสริมและสนับสนุนให
มหาวิทยาลัยสามารถใชองคความรู งานวิจัย เทคโนโลยี นวัตกรรม และทรัพยากรของมหาวิทยาลัย ในการ
พัฒนาพ้ืนท่ี พัฒนาประเทศ ในขณะเดียวกันก็สามารถท่ีจะนําโจทยหรือปญหาของประเทศ มาพัฒนาศักยภาพ
กําลังคน พัฒนาองคความรู เทคโนโลยีและนวัตกรรมใหม ๆ เพ่ือขับเคล่ือนประเทศ

วิธีใช : นําลูกประคบสมุนไพร ไปน่ึงในหมอน่ึง ประมาณ 15-20 นาที เม่ือลูกประคบสมุนไพร รอนใหนําไปประคบ
ตามจุดหรือตําแหนงท่ีตองการ

สวนประกอบสําคัญ : ไพล, ชม้ินชัน, ขม้ินออย, ใบมะกรูด, ตะไคร, ใบพลับพลึง, ใบสมปอย, ใบมะขาม, ใบข้ีเหล็ก,
พิมเสน, การบูร, เกลือ
ผลิตและจัดจําหนาย : โดย U2T ตําบลอายนาไลย อําเภอเวียงสา จังหวัดนาน
เบอรติดตอ 091-8521632    

อบรมหลักสูตรผูควบคุมการขายวัตถุอันตรายทางการเกษตร ประจําปงบประมาณ 2567 รุนที่ 3

วันที่ 31 สิงหาคม 2567 เวลา 8.00-17.00 น. สํานักวิจัยและสงเสริมวิชาการการเกษตรรวมกับคณะศิลปศาสตร ขอเชิญเขารวมโครงการการพัฒนาศักยภาพ ผูเรียนที่มี
ความตองการพิเศษในระดับอุดมศึกษาเพื่อสนองแนวทางการพัฒนาการศึกษาของชาติ ณ หองประชุม 105 คณะศิลปศาสตร อาคารประเสริฐ ณ นคร
ขอมูลเพิ่มเติม >> https://kb.mju.ac.th/calendarDetail.aspx?ID=2547 
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โดย อ.ดร.กติตคิณุ พระกระจา่ง, อ.ดร.กรีตญิา จนัทร์ผง, อ.ดร.สรีุยพ์ร สราภริมย,์ อ.ดร.พชัร ีกองภาค
และ รศ.ดร.วรินัธชา เครอืฟ ูสาขาวชิาฟิสกิสป์ระยกุต ์คณะวทิยาศาสตร์ มหาวทิยาลยัแมโ่จ้

1. เพื่อลดปริมาณจุลินทรียและกําจัดจุลินทรียที่ทําใหเกิดโรค
2. เพื่อยืดอายุการเก็บรักษา
3. เพื่อชะลอการสุกของผลไม
4. เพื่อยับยั้งการงอกระหวางการเก็บรักษา
5. เพื่อทําลายและยับยั้งการแพรพันธุของแมลง
6. เพื่อชะลอการบานของเห็ด
7. เพื่อกําจัดพยาธิ

การปรับปรุงความปลอดภัยของอาหาร

การฉายรังสีในอาหาร

วัตถุประสงคของการฉายรังสีในอาหาร

 การมีเชื้อโรคในอาหารเปนปญหาที่สําคัญทางสาธารณสุขและเปน
สาเหตุหลักของอาการทองรวง และอาหารเปนพิษ ซึ่งทําใหมนุษยตอง
ปวยและตายปละหลายลานคน ทําใหเสียคารักษาพยาบาล คาบุคลากร
ทางการแพทยและสูญเสียทรัพยากรมนุษย สําหรับการสงออกหรือการ
คาระหวางประเทศนั้น หากตรวจพบวาอาหารมีเชื้อโรคก็จะถูกกักกัน
หรือถูกทําลายทิ้งที่ประเทศปลายทาง หรือถูกสงคืนประเทศผูผลิตทําให
สูญเสียเงินตรา ชื่อเสียงและภาพพจนของผูสงออก

     การทําใหอาหารปลอดภัยจากเชื้อโรคนั้นมีหลายวิธี วิธีที่นิยมและ
ใชกันมานานแลวคือ การใชความรอน ซึ่งใชไดผลดีกับอาหารที่มีนํ้า
เชน นํ้านม นํ้าผลไม อาหาร กระปอง ฯลฯ แตใชไมไดผลกับอาหารสด
ซึ่งตองแชเย็นหรือแชแข็ง เชน เนื้อไก เนื้อหมู และอาหารทะเล การ
ใชรังสีเปนทางเลือกใหมเปนกรรมวิธีที่มีประสิทธิภาพ ในการทําลาย
เชื้อโรคและเหมาะที่จะใชกับอาหาร ซึ่งบรรจุในภาชนะที่ปดสนิท ไมวา
อาหารนั้นจะแชเย็นหรือแชแข็งก็ตาม รังสีที่อนุญาตใหใชมี 3 ชนิด
เทานั้น คือ รังสีแกมมา รังสีเอกซ และรังสีอิเล็กตรอน

   อาหารที่มักจะพบวามีเชื้อโรคคืออาหารจําพวกเนื้อสัตวไมวาจะเปน
สัตวบก หรือสัตวนํ้าก็ตาม ปจจุบันเทคโนโลยีที่ใชในการผลิตอาหารสด
จากสัตวไมวาจะเปน ไก หมู ปู ปลา หรือ กุง ไมสามารถประกันไดวา
ผลิตภัณฑที่ไดจะปลอดจากเชื้อโรค เชน ซาลโมเนลลา
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สื�อวดีิโอประชาสมัพนัธอ์งคค์วามรู ้นวตักรรม 
ผลงานที�นา่สนใจ ด้านงานวจิยัและบรกิารวชิาการ

โครงการพัฒนาบานโปงอันเน่ืองมาจากพระราชดําริ มหาวิทยาลัยแมโจ
จัดทําโดย งานสนับสนุนโครงการตามพระราชดําริและพัฒนาเชิงพ้ืนท่ี สํานักวิจัยและสงเสริมการการเกษตร

มหาวิทยาลัยแมโจ

Maejo Premium ตอน การผลิตปลานิลอินทรีย
โดย ผูชวยศาสตราจารย ดร.นิสรา กิจเจริญ คณะเทคโนโลยีการประมงและทรัพยากรทางน้ํา มหาวิทยาลัยแมโจ




